WNIOSEK O REJESTRACJE
NAZWY POCHODZENIA / OZNACZENIA-GEOGRAFICZNEGO
PRODUKTU ROLNEGO LUB SRODKA SPOZYWCZEGO

I. Dane wnioskodawcy

1. Nazwa:
Wojewddzki Zwiazek Pszczelarzy w Rzeszowie

2. Siedziba i adres lub miejsce zamieszkania i adres:
ul. 8-go Marca 3, 35-065 Rzeszow

3. Adres do korespondencji:
Telefon: +48 17 853 40 59
Faks: +48 17 853 54 27
E-mail: wzp@sys.net.pl

4. Imi¢ i nazwisko osoby dzialajacej w imieniu wnioskodawcy:
Roman Barton

5. Grupa:
W sktad grupy wchodza pszczelarze zrzeszeni w Wojewodzkim Zwiazku Pszczelarzy
w Rzeszowie.



II. Specyfikacja
1. Nazwa:

Podkarpacki miod spadziowy

2. Whiosek dotyczy rejestracji:
Nalezy zaznaczy¢ krzyzykiem, czy wnioskodawca ubiega si¢ o rejestracj¢ nazwy podanej
w pkt 1 jako nazwy pochodzenia, czy jako oznaczenia geograficznego.

2) oznaczenie geograficzne

1) nazwa pochodzenia X

3. Kategoria:
Kategoria 1.4 — inne produkty pochodzenia zwierzecego, midd

4. Opis:

Nalezy przedstawi¢ opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego, a w przypadku gdy jest
to potrzebne do wykazania zwiazku, o ktorym mowa w pkt 8, nalezy réwniez przedstawic
informacje dotyczace sktadu surowcowego, wlasciwosci fizycznych, chemicznych,
mikrobiologicznych lub organoleptycznych.

1.

Podkarpacki miod spadziowy jest to midd ptynny lub skrystalizowany pochodzacy ze
spadzi zebranej przez pszczoty z jodty pospolitej (4bies alba) z obszaru Podkarpacia
doktadnie okre§lonego w pkt 5. Midod moze zawiera¢ roOwniez spadz pochodzaca ze
swierka (rodzaj: Picea z rodziny: Pinaceae) i z sosny zwyczajnej (rodzaj: Pinus z
rodziny: Pinaceae gtownie gatunek: Pinus sylvestris), ktore rowniez wystepuja na tym
obszarze. Spadz pochodzaca z jodly pospolitej jest jednak dominujaca w catym
podkarpackim miodzie spadziowy” 1 jej poziom nie spada ponizej 70% w miodzie.
Spadz jest wytwarzana przez mszyce i czerwce z soku roslinnego pochodzacego z
jodel, swierkow isosen a nastgpnie zbierana przez pszczoly. Podkarpacki miod
spadziowy powstaje w wyniku zerowania mszyc z rodziny Lachnidae -
miodownicowate i czerwcow z rodziny Margarodidae — czerwiowate.

Do produkcji podkarpackiego miodu spadziowego wykorzystuje si¢ wytacznie
pszczoly nastgpujacych ras: Apis mellifera mellifera (pszczota zachodnio-
/srodkowoeuropejska), Apis mellifera carnica (pszczota krainska /krainka), Apis
mellifera caucasica (pszczota kaukaska).

W podkarpackim miodzie spadziowym moga wystegpowaé §ladowe ilosci pytkow
z ro$lin nektarodajnych lub spadzi z innych niz ww. drzew. Zawartos¢ pytkoéw nie
moze doprowadzi¢ do zmiany charakterystycznego smaku lub zapachu miodu oraz
w szczegolnosci do przekroczenia parametréw podanych w opisie (np. spowodowaé
obnizenie poziomu przewodnosci elektrycznej tak charakterystycznej dla tego miodu).

Miod przed skrystalizowaniem ma barwg ciemnobrazowa z zielonkawymi refleksami
az do prawie czarnej, intensywno$¢ co najmniej rowna 82 mm w skali Pfunda.
Konsystencja miodu jest gesta o duzej lepkosci, a po krystalizacji, ktora przebiega
wolno $rednio i drobnoziarniscie, przyjmuje kolor nieco jasniejszy. W smaku jest
delikatnie stodki o typowo zywicznym zapachu, przypominajacym igliwie.



5. Charakterystyka fizykochemiczna:

- zawarto$¢ wody — nie wigcej niz 19%,

- zawarto$¢ cukrow prostych (glukozy i fruktozy) - nie mniej niz 50%,

- zawarto$¢ sacharozy — nie wigcej niz 4%,

- obecno$¢ w miodzie melecytozy — ok. 3,5%,

- zawarto$¢ HMF (5-hydroksymetylofurfuralu) - nie wigcej niz 30 mg/kg,

- liczba diastazowa (LD) w skali Schade - nie mniej niz 10,

- wolne kwasy - 20-40 meq/kg,

- przewodnos¢ elektryczna wlasciwa — nie mniej niz 1,0 mS/cm,

- zawarto$¢ substancji nie rozpuszczalnych w wodzie - nie wigcej niz 0,1 g/100g,

- przechowywany nawet kilka lat nie ulega fermentacji, a wysokie ci$nienie
osmotyczne zapobiega rozwojowi mikroorganizmow,

- przewaga cukru redukujacego fruktozy w stosunku do glukozy spowalnia jego
krystalizacj¢ i rowniez poprawia jego walory smakowe,

- zawiera dwa razy wigcej dwucukrow od miodéw nektarowych (maltozy, trehalozy,
turanozy), ktore posiadaja wlasciwosci antyoksydacyjne.

5. Obszar geograficzny:

Podkarpacki miod spadziowy zbierany jest na obszarze 17 nadlesnictw (Nadlesnictwo
Rymanow, Nadlesnictwo Komancza, Nadlesnictwo Lesko, Nadlesnictwo Baligrod,
Nadlesnictwo Cisna, Nadlesnictwo Wetlina, Nadlesnictwo Stuposiany, Nadlesnictwo
Lutowiska, Nadle$nictwo Brzegi Dolne, Nadle$nictwo Strzyzow, Nadlesnictwo Bircza,
Nadlesnictwo Dukla, Nadle$nictwo Brzozow, Nadlesnictwo Dynow, Nadlesnictwo Kanczuga,
Nadlesnictwo Radymno 1 Nadlesnictwo Krasiczyn) oraz dwoch parkéw narodowych
(Bieszczadzki Park Narodowy oraz Magurski Park Narodowy).

6. Dowod pochodzenia:

Nalezy  przedstawi¢ informacje  dotyczace  przyjetego  sposobu  postgpowania
potwierdzajacego, iz produkt rolny lub srodek spozywczy pochodzi z okre§lonego obszaru
geograficznego.

1. Calos¢ procesu produkcyjnego podlega specjalnemu systemowi kontroli. Umozliwia on
catkowite odtworzenie historii produktu. Nazwa podkarpacki miod spadziowy moze by¢
stosowana tylko do tych produktow, ktore catkowicie spetniaja kazdy z nastepujacych
warunkow:

a) Zostaly wytworzone na obszarze geograficznym okreslonym w pkt 5 zgodnie
z metoda produkcji opisang w pkt 7 i1 posiadajace cechy okreslone w opisie w pkt 4;

b) Ich producenci zobowiazali si¢ na pisemne przestrzeganie specyfikacji w tym
obowiazkow wynikajacych z ,,dowodu pochodzenia”.

c) Ich producenci przekazali nizej wymienione informacje do Wojewodzkiego
Zwiazku Pszczelarzy w Rzeszowie

2. Kontrola produkcji podkarpackiego miodu spadziowego oparta jest na systemie
zarzadzania i nadzoru nad jakoscia, ktora ma gwarantowac, ze w obrocie pod chroniona
nazwa znajduja si¢ wytacznie produkty spetniajace niniejsza specyfikacje. Podkarpackie
pochodzenie miodéw jest z jednej strony potwierdzane za pomoca analizy
organoleptycznej jak 1 laboratoryjnej, a z drugiej strony za pomoca systemu



identyfikowalno$ci obejmujacego wyrabianie miodow od momentu rozpoczgcia okresu
produkcji w ulach do momentu sprzedazy

Kazdy producent, ktéry chce wytwarza¢é produkt objety chroniona nazwa jest
zobowiazany do zlozenia deklaracji do Wojewodzkiego Zwiazku Pszczelarzy
w Rzeszowie. Deklaracje te musza zawiera¢ przynajmnie;j:
a) 1imig¢ i nazwisko pszczelarza,
b) umiejscowienie pasieki,
c) liczbe rodzin, rasg¢ pszczot oraz informacje dotyczace stanu sanitarnego rodzin
pszczelich,
d) oswiadczenie pszczelarza, ze zobowiazuje sig przestrzega¢ specyfikacji,
e) zaswiadczenie o ukonczeniu kursu kwalifikacyjnego w zawodzie pszczelarz
(“wykwalifikowany robotnik” lub “mistrz”),
f) wymagane dokumenty o ktéorych mowa w 7 pkt 2 — czyli wszystkie wymagane
zezwolenia potrzebne do zbierania miodu.

W przypadku jakiejkolwiek zmiany dotyczacej elementow tej deklaracji pszczelarze
powinni przekazywac te informacje do Zwiazku. Aktualizacja w rejestrze powinna by¢
dokonywana nie rzadziej niz dwa razy w roku — przynajmniej raz po zimie i raz po
zbiorze miodu w listopadzie Iub grudniu.

Pszczelarze, ktorzy nie sa zarejestrowani a chca wytwarza¢ produkt objety chroniona
nazwa powinni ztozy¢ deklaracje o przystgpieniu nie pdzniej niz do 31 grudnia
poprzedniego roku.

Wszyscy pszczelarze sa zobowiazani do wykorzystywania jednego wzoru etykiety.
Wojewodzki Zwiazek Pszczelarzy w Rzeszowie dystrybuuje je na podstawie danych
zawartych w deklaracji. Na kazdej etykiecie powinien si¢ znajdowac¢ kolejny numer oraz
informacje umozliwiajace identyfikacjg pszczelarza. Szczegdtowe zasady oraz procedury
dotyczace dystrybuowania etykiet przez Zwiazek pomigdzy pszczelarzami sa
przekazywane do organu kontrolnego.

Wojewodzki Zwiazek Pszczelarzy w Rzeszowie poddaje kontroli wewngtrznej,
niezaleznej od kontroli przeprowadzanej przez organ okreslony w pkt 9 specyfikacji,
1 sprawdzeniu na podstawie analizy organoleptycznej i niepeinej laboratoryjnej (w tym
badanie melecytozy), co najmniej 5 % pszczelarzy, ktorzy ztozyli deklaracje 1 chca
wytwarza¢ produkt objety chroniona nazwa.

Jezeli Wojewodzki Zwiazek Pszczelarzy w Rzeszowie stwierdzi w  wyniku
przeprowadzonej kontroli niezgodno$¢ ze specyfikacja moze odméwi¢ wydania etykiet.
Podmiot moze odwota¢ si¢ od tej decyzji do organu kontrolnego okreslonego
w pkt 9 1 wystapi¢ o sprawdzenie zgodnos$ci ze specyfikacja. Jezeli ten organ potwierdzi
zgodnos¢ to Zwiazek wyda etykiety.

Wojewddzki Zwiazek Pszczelarzy w Rzeszowie powinien dysponowaé aktualng lista
pszczelarzy, zainteresowanych wytwarzaniem miodu objetego chroniona nazwa w danym
roku oraz lista podmiotéw zainteresowanych jego dalszym konfekcjonowaniem. Na liscie
moga znajdowac sig tylko pszczelarze, ktorzy ztozyli deklaracje w odpowiednim terminie
i ich pasieki sa usytuowane na obszarze okreslonym w pkt. 5. Lista ta jest przekazywana
do organu kontrolujacego wraz z informacjami dotyczacymi wydanych etykiet.



10. Pszczelarz zawsze musi posiadac aktualne nastepujace rejestry:

a) Aktualng kopig sprawozdania ztozonego do Wojewodzkiego Zwiazku Pszczelarzy
w Rzeszowie.

b) Aktualne dokumenty potwierdzajace odpowiedni stan sanitarny kolonii.

c¢) W przypadku, gdy pasieka byla przewozona nalezy mie¢ rdéwniez informacje,
w ktorym miejscu zbierany byt podkarpacki miod spadziowy.

d) Rejestr otrzymanych i wykorzystanych etykiet.

e) Rejestr catosci ilosci miodu wytworzonego i sprzedanego w danym gospodarstwie
w danym roku z zaznaczeniem ilosci miodu objgtego chroniona nazwa.

f) Wyniki badan zawarto$ci wody i przewodnosci elektrycznej odwirowanego miodu.

11. Kazdy podmiot, ktoéry bedzie chciat skupowaé produkt od pszczelarzy i1 dalej go
konfekcjonowa¢ pod chroniona nazwa powinien powiadomi¢ o tym zwiazek. Podmiot
musi by¢ usytuowany na obszarze okre§lonym w pkt. 5. Powiadomienie zawiera, co
najmniej informacje o nazwie wtasciciela/firmy, rodzaju dziatalnosci gospodarcze;j,
lokalizacji, cechach zaktadu, systemie 1 wydajnosci pakowania oraz informacje
o prowadzeniu dziatalno$ci zgodnie z obowiazujacymi przepisami w tym zakresie.
Podmioty skupujace miod dystrybuuja go pod jedna wspdlna zatwierdzona etykieta.

12. Wojewddzki Zwiazek Pszczelarzy w Rzeszowie prowadzi lista podmiotow, ktore sa
zainteresowane skupowaniem miodu od pszczelarzy i dalszym konfekcjonowaniem go
pod chroniona nazwa. Podmioty, ktore nie sa zarejestrowane a chca skupowaé
1 konfekcjonowac produkt objety chroniona nazwa w nastgpnym roku powinny zlozy¢
powiadomienie nie pdzniej niz do 31 grudnia w obecnym roku. Lista podmiotéw jest
przekazywana do organu kontrolujacego.

13. Podmiot przekazuje do Zwiazku oraz do organu kontrolnego informacje o ilosci
skupionego i sprzedanego miodu objgtego chroniona nazwa, informacje o pszczelarzach,
od ktorych byt zakupiony miod oraz listg z numerami etykiet, pod ktoérymi byt sprzedany
ten miod. Informacje te sa przekazywane nie p6zniej niz do konca kazdego roku.

14. W przypadku, gdy organ kontrolny stwierdzi niezgodnosci, wystepujace chocby na
jednym etapie tancucha produkcyjnego, produkt nie bgdzie mogt by¢ wprowadzony do
obrotu z chroniong nazwa.

Producenci sa zobowiazani do spetniania warunkow okreslonych w 6 (dowod pochodzenia)
pkt 1) lit a) od momentu wystania wniosku o rejestracje do Komisji Europejskiej. Producenci
sa zobowiazani do spetniania warunkow okreslonych w 6 (dowod pochodzenia) pkt 1 lit b)
ic) nie pdzniej niz trzy miesiace od momentu pierwszej publikacji wniosku o rejestracje
w Dzienniku Urzegdowym Unii Europejskie;j.

Prowadzenie rejestrow pozwala na okreslenie pochodzenia i miejsca przeznaczenia miodow,
a takze ilosci wyrobu otrzymanego i wprowadzonego do obrotu. Wprowadzenie obowiazku
sprzedazy podkarpackiego miodu spadziowego pod jedna wspolna etykieta, ma na celu
zagwarantowanie wlasciwego poziomu kontroli, panowanie nad produktem oraz
nadzorowaniem jego jakosci i ilosci wprowadzanej do obrotu. Wprowadzony obowiazek
wykorzystywania jednej etykiety ma by¢ gwarancja, ze pod chroniona nazwa jest
sprzedawany oryginalny produkt. Obowiazek ten nie stanowi ograniczenia dla pszczelarzy,
poniewaz etykiety moga otrzymaé zaré6wno pszczelarze zrzeszeni w zwiazku jak tez
nienalezacy do niego. Takie same zasady obowiazuja skupujacych miod, ktoérzy zajmuja si¢



dalszym jego konfekcjonowaniem. Wprowadzenie obowiazku sprzedazy miodu pod jedna
etykieta ma rowniez na celu ograniczenie mozliwosci podrabiania i falszowania miodu.

7.

Metoda produkcji:

Nalezy przedstawi¢ opis metody produkcji produktu rolnego lub srodka spozywczego oraz podac
informacje dotyczace pakowania, jezeli istnieja powody, dla ktorych pakowanie powinno mie¢
miejsce na obszarze geograficznym okreslonym w pkt 5 oraz wskazaé te powody.

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)
8)

9)

Pasieka musi by¢ usytuowana na obszarze, o ktorym mowa w pkt 5. Wybor ostatecznego
miejsca usytuowania pasieki podejmowany jest przez pszczelarza i zalezy od ilosci
wystepujacej spadzi oraz uwzglednia posiadana przez niego wiedze i doswiadczenie w tym
zakresie.

Pszczelarz musi posiadaé wszystkie wymagane zezwolenia do zbierania miodu.
W szczegdlnosci musi posiada¢ dokumenty potwierdzajace stan zdrowia pszczot, zgode
wiasciwego nadlesnictwa oraz w przypadku lokalizacji na obszarze rezerwatéw lub parkow
narodowych, zgode¢ odpowiednich wiadz.

Do produkcji podkarpackiego miodu spadziowego wykorzystuje si¢ wytacznie pszczoly
nastepujacych ras: Apis mellifera mellifera (pszczota zachodnio-/$rodkowoeuropejska),
Apis mellifera carnica (pszczota krainska /krainka), Apis mellifera caucasica (pszczota
kaukaska).

Podkarpacki miod spadziowy jest to miod, ktoéry moze by¢ zbierany wylacznie w okresie
wystepowania spadzi tj. w okresie od poczatku czerwca do konca wrzesnia.

Przed rozpoczgciem zbierania podkarpackiego miodu spadziowego nalezy odebra¢ miod
zebrany wczesniej przez pszczoty. Na ramkach moga zosta¢ drobne ilo$ci miodu, jezeli
wymaga tego wlasciwe funkcjonowanie rodzin pszczelich. Pozostawiona ilo$¢ miodu nie
moze doprowadzi¢ do zmian smaku i zapachu ostatecznego produktu Iub doprowadzi¢ do
niespelnienia wymagan postawionych w opisie.

Dokarmianie pszczot jest dopuszczone tylko przed zima po odwirowaniu miodu wylacznie
cukrem bialym z burakéw lub gotowym syropem (pasza dla pszczdél) zawierajacym
minimum 73% cukréw (glukozy, fruktozy, sacharozy). Cukier biaty z burakéw 1 syrop
cukrowy nie musza pochodzi¢ z obszaru pozyskiwania podkarpackiego miodu spadziowego.
Nie wplywa to na jako$¢ miodu. Jezeli z powodu nieprzewidzianych czynnikoéw
zewnetrznych pszczoty beda musiaty by¢ podkarmiane w innym terminie to moze by¢ to
przeprowadzane wylacznie po poinformowaniu przez Wojewodzki Zwiazek Pszczelarzy
w Rzeszowie organu kontrolnego o takim zabiegu. Ewentualne przeprowadzenie tego
procesu musi by¢ jednak zakonczone najpdzniej 14 dni przed rozpoczgciem okresu
zbierania spadzi, w ktérym to okresie dokarmianie jest zabronione.

Pod koniec okresu zbioru odbiera si¢ ramki z miodem i przygotowuje je do odwirowania.
Miod odwirowuje sig na zimno w miodarce z wykorzystaniem sity odsrodkowe;.
Odwirowany miod poddaje si¢ procesowi cedzenia, przez specjalne sita w celu

wyeliminowania réznych zanieczyszczen, ktoére moga znajdowa¢ si¢ w miodzie.
Przecedzony miod wlewany jest do odstojnikow.



10) Po wyklarowaniu si¢ miodu w odstojnikach zostaje on rozlany do rdéznego rodzaju
opakowan detalicznych. Sa to pojemniki szklane lub kamionkowe o pojemnosci nie
przekraczajacej 1400g. Miod powinien by¢ przechowywany z dala od $wiatta
w temperaturze od 10°C do 18°C przy wilgotnosci nie wyzszej niz 65%. Dopuszcza sig
sprzedaz miodu ze specjalnych beczek o pojemnosci wigkszej niz szklane pojemniki.
Beczki te musza by¢ jednak specjalnie oznakowane i nalezy posiada¢ dokumentacje
potwierdzajaca pochodzenie miodu.

11) Rozlewanie do opakowan musi odbywa¢ si¢ na obszarze okreslonym w pkt 5 zgodnie
z wymaganiami stawianymi chronionej nazwie pochodzenia.

12) Miod pod chroniona nazwa moze by¢ sprzedawany w innych pojemnikach niz okreslone
w pkt 10 pod warunkiem, ze Wojewodzki Zwiazek Pszczelarzy w Rzeszowie poinformuje
wczesniej organ kontrolny o takim zabiegu.

13) Niedopuszczalne jest filtrowanie(odfiltrowywanie pytkow), kremowanie i pasteryzowanie
miodu oraz jego sztuczne podgrzewanie. Na wszystkich etapach produkcji nie mozna
dopusci¢ do temperatury miodu przekraczajacej 42°C.

14) W trakcie procesu zbierania miodu zabronione jest korzystanie z produktow chemicznych
oraz innych odstraszaczy pszczot: statych, ciektych lub gazowych.

15) Zabronione jest stosowanie lekow w okresie zbierania spadzi.

16) Pod chroniona nazwa podkarpacki miod spadziowy nie moze by¢ sprzedawany miod,
w ktoérym sa widoczne defekty, takie jak rozwarstwienie fazowe, fermentacja lub zmiana
charakterystycznego smaku czy zapachu.

17)Przy pozyskiwaniu miodu, w sprawach nieuregulowanych lub nieokreslonych
w specyfikacji, pszczelarz winien przestrzegaé ,,Kodeks Dobrej Praktyki Produkcyjnej
w Pszczelarstwie”. Kodeks zostal zatwierdzony na posiedzeniu Komisji Promocji
i Bezpieczefistwa Zywnos$ciowego Produktéw Pszczelich w dniu 18 lutego 2004 r.
Przyjeto go do stosowania przez polskich pszczelarzy Uchwata XVII Walnego Zjazdu
Delegatow Polskiego Zwiazku Pszczelarskiego podjeta w dniu 29 lutego 2004 roku
w Pszczelej Woli.

18) Podmioty, ktére beda odbiera¢ midéd od pszczelarzy i dalej go konfekcjonowaé pod
chroniong nazwa maja posiada¢ wewnetrzny system umozliwiajacy doktadne okreslenie
ilosci zakupionego i ilosci sprzedanego chronionego miodu. Wewngtrzny system ma
wyeliminowaé mozliwo$¢ pomieszania miodu chronionego z innymi miodami.

Pakowanie miodu na obszarze

Obowiazek rozlewania miodu do opakowan detalicznych na obszarze jego pozyskiwania,
(okreslonym w pkt 5), zwiazany jest z tradycyjnie stosowana praktyka majaca na celu
zagwarantowanie odpowiedniej jakosci produktu. Ograniczenie to ma réwniez zwigkszy¢
poziom nadzoru i kontroli nad pochodzeniem chronionego miodu.

Zgodnie praktyka podkarpackich pszczelarzy mioéd zazwyczaj zbiera si¢ w sposob tradycyjny
(rzemieslniczy). W ramach tych praktyk pszczelarze sami rozlewaja, wytworzone we
wilasnych pasiekach, miody do opakowan detalicznych.



W ten sposob unikaja oni zagrozen zwiazanych z ewentualna zmianag wlasciwosci
fizykochemicznych i1 organoleptycznych miodu, ktére moglyby mie¢ miejsce przy jego
przemieszczaniu na duze odleglosci w przypadku gdyby nie byt on odpowiednio zapakowany.
Transport i zwiazane z tym procesy takie jak dlugotrwate poruszanie, wstrzasanie, ponowne
mieszanie miodu, moze sprzyja¢ procesom krystalizacji, co tez nie jest bez znaczenia dla
zachowania odpowiedniej jako$ci miodu. Jezeli nie sa zachowane odpowiednie warunki przy
przemieszczaniu miodu to moze on, jako substancja higroskopijna, chtona¢ wodg. Moze to
doprowadzi¢ do niespetnienia wymagan okreslonych w opisie produktu (zawarto§¢ wody
ponizej 19%). Ze wzgledu na ograniczenie, iz na zadnym etapie produkcji nie mozna
dopusci¢ do temperatury przekraczajacej 42°C odparowanie wody moze by¢ utrudnione.
Powstaje, zatem zagrozenie, ze w przypadku nie wprowadzenia obowiazku rozlewania,
pakowania na obszarze produkt nie bedzie odpowiedniej jakos$ci.

Przewozenie i rozlewanie miodu poza obszarem okreslonym w pkt 5 moze spowodowac
rowniez ryzyko zmieszania podkarpackiego miodu spadziowego z miodami pochodzacymi z
innych obszarow. W sytuacji, gdy jest mozliwo$¢ transportu poza obszar, okreslony w pkt 5,
miodu nierozlanego do opakowan detalicznych istnieje zagrozenie, iz podkarpacki miod
spadziowy moze zosta¢ zmieszany z innymi miodami lub tez, ze pod ta chroniona nazwa
sprzedawania beda sprzedawane inne miody spadziowe.

Wprowadzone ograniczenie ma, zatem na celu rowniez utrzymanie wiarygodnosci systemu
kontroli na wysokim poziomie oraz wyeliminowanie czynnika zagrazajacego jakos$ci
sprzedawanego miodu.

8. Zwiazek z obszarem geograficznym:
Zwiazek historyczny i ludzki

Bartnictwo na Podkarpaciu ma bardzo stare tradycje i sigga odlegtych czasow. Dobre warunki
naturalne, duze obszary lesne (zaro6wno iglaste jak i lisciaste) sprawily, ze hodowla pszczot
poczatkowo rozwijata si¢ w barciach (wydrazonych w dziuplach grubych drzew) lesnych
jodet $wierkow 1 sosen. Bartnicy posiadali swoje organizacje zawodowe, swoOj wilasny
samorzad i sadownictwo opierajace si¢ na ustawach prawa bartnego. Pierwsze zrédlowe
wzmianki zwiazane z bartnictwem na tym terenie pochodza z XV wieku. W 1464 r.
w Debowcu miasteczku potozonym koto Jasta, wsréd réznych optat sktadanych przez
mieszkancoOw wyszczegblniona byla optata miodowa. Stale daniny w miodzie lub wosku
uiszczane na rzecz panujacych utwierdzaja nas w przekonaniu, Ze bartnictwo stanowilo stata
galaz gospodarki podobnie jak rolnictwo i rzemiosto. Lustracje krolewszczyzn w XV i XVI
wieku prowadzone we wsiach starostwa przemyskiego i sanockiego szczegdlowo opisuja
rodzaje danin np. za wstep do puszczy czy za posiadanie barci w lasach. Informacje te
potwierdzaja ze juz w XV wieku pszczelarstwo bylo nierozerwalnie zwiazane
z Podkarpaciem.

Kolejnym przyktadem silnie rozwinigtego bartnictwa na Podkarpaciu sa, zaliczane do
najstarszych w Polsce, wydane ordynacje bartne. Ordynacja z 1478 roku dla bartnikow
Lancuta, Kanczugi i Tyczyna i biecka ordynacja bartna z 1538 roku szczegotowo regulowaty
stosunki bartne, ktére wyksztatcily si¢ na przestrzeni wiekow (,,Z przesziosci bartnictwa na
Podkarpaciu”, autor Tadeusz Stawski. Studia i materiaty z 1982 r. - dostgpne w Muzeum
Okregowym w Krosnie). W XV wieku na Ziemi Przemyskiej i Sanockiej bartnictwo jako
pierwotna forma pszczelarstwa zaczgla zanikaé i ustgpowacé miejsca pasiecznictwu. W XVI



wieku na Ziemi Przemyskiej i Sanockiej bartnictwo wystgpowalo jedynie na terenach
gorskich puszcz, wielkich lasow, na skraju mokradet i ziemiach piaszczystych.

7 czasem nastgpowal proces usuwania bartnikow z lasow w trosce o ochrong drzewostanu
ulegajacego zniszczeniu z powodu pozaré6w powstajacych z zaprészenia ognia przez
bartnikéw oraz w wyniku postepujacego osadnictwa 1 rozwijajacego si¢ przemystu
drzewnego. Duze obcigzenia cigzarami i $wiadczeniami natozonymi na bartnikéw i barcie,
anie objgcie nimi pasiek przydomowych jak np. w starostwie lezajskim w XVII wieku,
skutkowalo przechodzeniem z bartnictwa do pszczelarstwa. Hodowla pszczoét przybrata wtedy
pokazne rozmiary i stata si¢ powazna galgzia gospodarki terenow podkarpackich. Produkcja
miodu i wosku wykraczata daleko poza potrzeby rynku lokalnego i obok innych towarow
wywozonych z tych terenow na potnoc przez Krakoéw, zajmowata znaczace miejsce. 1 tak
w 1589 roku zanotowano na komorze krakowskiej 15 koni z miodem, 6 koni z miodem
i woskiem oraz 4 konie z samym woskiem pochodzacych z okolic Podkarpacia. Podobne ilo$ci
miodu i wosku a takze miodu pitnego zanotowano w nastepnych latach i na poczatku XVII
wieku i1 przewyzszaty one dostawy tych towardéw z innych regioné6w Polski Potudniowej jak
np. z Nowego Sacza. Nalezy przypuszczaé, ze mioéd i wosk transportowany byt takze
w innych kierunkach (,,Z przesztosci bartnictwa™...j.w).

Pasiecznictwo bylo domena chlopstwa, ale pszczotami zajmowano si¢ rowniez w dobrach
magnackich i na folwarkach. Na terenach gorzystych w Bieszczadach i na Pogorzu
przewazaly pasieki z uli klodowych stojakow. Lezaki nalezaly do rzadkos$ci 1 wystgpowaty na
terenach nizinnych w okolicach Lezajska, Ranizowa, Sieniawy i Lubaczowa. Poczatkowo ule
ktodowe powstawaty ze Scietych badz wywrdconych drzew bartnych, nastgpnie wyrabiano je
z duzych pni drzew.

Pszczelarstwo rozwijalo si¢ najbardziej na ziemiach najstabszych w poblizu duzych
kompleksow lesnych (gtownie puszcze jodlowe) i tam najdluzej przetrwaly w swych
archaicznych formach tak bartniczej jak pasiecznej. Pasieki z uli ktodowych przetrwaty do II
wojny $wiatowej 1 mozna byto je spotkaé jeszcze w latach pigédziesiatych XX wieku na
terenie powiatu przemyskiego, sanockiego i lubaczowskiego np. w Migkiszu Starym,
Kobylnicy Ruskiej i Wotoskiej, Jasienicy Sufczynskiej, Lukawcu oraz w powiatach lezajskim
1 kolbuszowskim (,,Z badan nad dawnymi technikami pszczelarskimi w dorzeczu Sanu”, autor
Krzysztof Wolski. Rocznik Przemyski, 1962).

Pod koniec XIX i na poczatku XX wieku zanika stare pasiecznictwo ustgpujac miejsca
nowoczesniejszym technikom pszczelarskim. Podkarpacki miod spadziowy zostat ,,odkryty”
jako produkt eksportowy w potowie ubieglego stulecia. W latach 50-tych ubieglego wieku
miodem ze spadzi iglastej, za ktory wtedy ptacono 2-3 razy wigcej niz za miody nektarowe,
zainteresowane byly kraje Europy Zachodniej. Doceniano w tych miodach 3 krotnie wigksza
zawarto$¢ soli mineralnych i tréjcukru melecytozy, ktorego obecnos¢ w miodzie dowodzi, ze
jest pochodzenia spadziowego. Cukier ten wystepuje tylko w sokach jodly oraz modrzewia
i powstaje naturalnic w drodze syntezy cukrow prostych zachodzacej w przewodzie
pokarmowym mszyc i czerwcow.

Przetomowym okresem byl 1967 rok gdzie na Podkarpaciu skupiono ponad 1 000 ton spadzi
lesnej z tego az 924 tony przez Centrale Spodidzielni Ogrodniczej. Nastapilo wigksze
zainteresowanie lasem jako pszczelim ,,pastwiskiem” — dostarczajacym im stodkiej substancji
zwanej spadzia. W 1970 roku przy Rolniczym Rejonowym Zaktadzie Do§wiadczalnym w
Boguchwale koto Rzeszowa, najwigkszego miasta na Podkarpaciu, powotano badawcza
placowke pszczelarska, ktorej zadaniem bylo: prognozowanie wystgpowania pozytkow



spadziowych, organizacja wedrowek pszczot do lasow gdzie wystgpuje spadz. Byla to
pierwsza w Polsce placowka tego typu powotana uchwata prezydium Wojewodzkiej Rady
Narodowej w Rzeszowie. Wybdr lokalizacji byt zwiazany z ilo$cia najwyzszej jakosci spadzi
wystepujacej w lasach tego obszaru.

Od roku 1980 badania pod kierunkiem Pani prof. H. Galuszkowej kontynuuje Zaktad
Pszczelnictwa Akademii Rolniczej w Krakowie.

Wyniki badan wykazaty, ze w poludniowej, potudniowo-wschodniej i Srodkowej czegsci
wojewddztwa spadz jest zjawiskiem corocznym o roznej intensywnosci wystgpowania.
Badania prowadzone w Beskidzie Niskim w okolicach Strzyzowa, Frysztaka, Komanczy,
Wojtkowej 1 Krempnej wykazaty, ze tylko 5-10 % wystgpujacej spadzi iglastej jest
wykorzystywane przez pszczoly. W tym okresie na tym obszarze nastgpit rozwoj
pszczelarstwa - zarejestrowanych byto 17 160 pasiek liczacych 110 695 pni. Nalezy zwrocic
uwage, ze w powiatach gdzie pozyskiwano miod spadziowy najwyzszej jakosci nastapit
najwigkszy rozwoj, np. w powiatach: sanockim byto 1 168 pasiek i 10 299 pni, w jasielskim
byto 1 183 pasiek i 8 040 pni, w przemyskim byto 926 pasieck i 7 776 pni. W lasach na
terenach wystepowania pozytkdw spadziowych zaczgto na state zaklada¢ pasieki
i lokalizowa¢ pasieki wedrowne (,,Podstawy prognozowania pozytkow dla pszczot ze spadzi
jodtowej w warunkach Polski Potudniowej”, autorzy: H. Gatluszka, W. Ostrowska,
W. Kedracki, wyd. RRZD Boguchwata, 1973 1.).

Duzo bardziej szczegotowe materiaty potwierdzajace historig i tradycje pszczelarstwa na
Podkarpaciu oraz materialy potwierdzajace zbieranie tu miodu spadziowego dostepne sa
w Muzeum Okregowym w Krosnie.

Pszczelarstwo podkarpackie charakteryzuje duza liczba pszczelarzy (okoto 3000)
w znakomitej wigkszosci zbierajacych miod w sposdb rzemieslniczy 1 zgodny tradycja.
O popularnosci pszczelarstwa i duzym zaangazowaniu pszczelarzy w utrzymanie jakosci
miodu w tym regionie moze $wiadczy¢ fakt, iz w sktad Wojewodzkiego Zwiazku Pszczelarzy
w Rzeszowie wchodza az 54 kota pszczelarskie. Nie bez znaczenia jest fakt, ze Wojewodzki
Zwiazek Pszczelarzy w Rzeszowie w 2006 r. obchodzi 40 lecie istnienia. Na terenach
objetych pozyskiwaniem podkarpackiego miodu spadziowego, dziataja rowniez samodzielne
regionalne zwiazki pszczelarzy w Przemys$lu, Jarostawiu i Jasle.

Silny zwiazek podkarpackiego miodu spadziowego z tozsamoscia 1 kultura regionu
potwierdza réwniez obecno$¢ tego produktu na licznych targach, kiermaszach i konkursach
organizowanych do dawna na Podkarpaciu — np. w Boguchwale, w Mielcu, w Lesku czy w
Przemyslu.

Zwiazek miodu spadziowego z regionem Podkarpacia potwierdza rowniez fakt, iz pszczelarze
bardzo czgsto wykorzystywali dookreslenie geograficzne na opakowaniach miodu w celu
pokazania, ze sprzedawany przez nich midd jest najwyzszej jakosci, poniewaz pochodzi
z Podkarpacia.

Wysoki poziom umiegjetnosci lokalnych pszczelarzy jest w szczegdlno$ci zwiazany
zachowaniem tradycyjnego sposobu prowadzenia gospodarki pasiecznej tak $cisle zwiazanej
z tym obszarem. Umiejgtnosci te sa zwigzane zarowno z wyborem lokalizacji pasieki,
w szczegblnosci ze wzgledu na zmiennos¢ w poziomie wystgpowania spadzi i charakter
uksztattowania terenu, sposobem pozyskiwania tak wyjatkowego miodu, jakim jest
podkarpacki miod spadziowy oraz odwirowywania miodu (na zimno) jak i z zasadami
przechowywania i rozlewania miodu. Uzyskanie wysokich parametréw podkarpackiego
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miodu spadziowego, w szczegdlnosci w celu zachowania jego czysto$ci odmianowej i nie
zmieszaniu go z innymi miodami, da si¢ uzyska¢ wytacznie dzigki zachowaniu bardzo duzej
staranno$ci w procesie prowadzenia gospodarki pasiecznej, odbierania i przechowywania tego
miodu. Jest to efektem umiejgtnosci pszczelarzy i wymaga zaréwno zamitowania i
rozumienia zachowania pszczoét, jak i znajomosci proceséw zachodzacych w przyrodzie.

Zwiazek naturalny

Obszar, na ktorym pozyskiwany jest podkarpacki miod spadziowy podlega nadzorowi
Regionalnej Dyrekcji Laséw Panstwowych (RDLP) w Kro$nie i obejmuje swoim zasiggiem
lasy potudniowo-wschodniej Polski. Obszar ten okre§lony zostal doktadnie w pkt 5
i obejmuje duza cze$¢ obszaru wojewddztwa podkarpackiego. W sktad obszaru wchodza
rowniez dwa parki narodowe: Bieszczadzki Park Narodowy oraz Magurski Park Narodowy.
Caly obszar Podkarpacia podlegty RDLP w Kro$nie jest regionem o bardzo wysokiej
lesistosci (38 %). Na obszarze okreslonym w pkt 5 poziom lesistoSci jest wyzszy
i w nadle$nictwach bieszczadzkich dochodzi nawet do 90%.

Wojewodztwo podkarpackie obejmuje swoim zasiggiem 3 odrebne krainy. Potnocna czesc
wojewodztwa potozona jest na obszarze nizinnym nalezacym do Kotliny Sandomierskie;j,
czg$¢ srodkowa znajduje si¢ na Pogorzu Karpackim, a cz¢§¢ potudniowa na obszarze Beskidu
Niskiego i Bieszczad. Obszar, na ktorym zbierany jest podkarpacki miod spadziowy obejmuje
czes$¢ srodkowa i poludniowa wojewddztwa.

Gleby na tych dwoch czesciach poza nielicznymi wyjatkami, naleza raczej do gleb ubogich
i mozna je zaliczy¢ do IV 1 V klasy. Sa to gtownie gleby brunatne najczgsciej wylugowane
i gleby bielicowe zar6wno pytowe jak i gliniaste. W matych ilo$ciach, w cze$ci potudniowej
opisywanego obszaru, wystepuja gleby bagienne i mady. Gleby te oraz polozenie terenu
(Pogorze Karpackie potozone jest na wysokosci od 350 do 600 m n.p.m., a na obszarze
Beskidu Niskiego i Bieszczad znajduja si¢ wzniesienia do 850 m n.p.m.) powoduja, ze
warunki siedliskowe sa bardzo korzystne dla rozwoju drzew iglastych, a w szczegdlnosci
jodty pospolitej (Abies alba). Duza wrazliwos¢ jodty powoduje, ze gatunek ten moze rozwijac
si¢ tylko w bardzo sprzyjajacym, czystym otoczeniu. Odmiana tu wystgpujaca - jodla
pospolita (4bies alba) - jest od dawna najbardziej rozpowszechniona na obszarze
Podkarpacia. Swiadczy o tym zaréwno bardzo wysoki udziat jodty w lasach na tym obszarze,
ktory szacuje si¢ na 16,5%, oraz sredni wiek drzewostanow jodtowych, ktéry wynosi 87 lat.
Szacuje sig, iz powierzchnia le$na zajeta w 2006 r. przez jodte wynosi okoto 67 784 ha, co
stanowi prawie 50% jodly wystgpujacej na obszarze Polski. Drzewostany jodlowe zajmuja w
naszym Kraju 137 000 ha, jednak ich udzial w powierzchni le$nej wojewodztw oSciennych
nie przekracza 25% catego drzewostanu. Nalezy rowniez zaznaczy¢, iz na opisywanym
obszarze, oprocz dwoch parkow narodowych, znajduje si¢ az 15 rezerwatow przyrody, w
ktérych jednym z glownych celow ochrony sa drzewostany jodlowe — Jedlina, Rebece,
Wilcze, Minokat, Nad Trzciancem, Mojka, Gora Chetm, Jazwiana Gora, Turnica, Krgpak, Na
Opalonym, Dybek, Chwanidéw, Polanki oraz Hulskie. W Nadle$nictwie Stuposiany znajduje
si¢ rowniez najgrubsza jodta w polskich lasach. Jej obwdd wynosi 505 cm.

Duza ilo$¢ opadoéw (szczegolnie w okresie zimy), zwigzana z tym wilgotno$¢ powietrza oraz
stabilne wysokie temperatury w sezonie wegetacyjnym, stwarzaja optymalne warunki do
rozwoju producentow spadzi, ktorymi sa mszyce (rodzina Lachnidae - miodownicowate) i
czerwce (rodzina Margarodidae — czerwcowate).W zwiazku z tym, na terenach lesnych
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Podkarpacia wystgpowanie spadzi jest zjawiskiem corocznym o rdznej intensywnos$ci
wystgpowania.

Gleby, na ktorych ro$nie opisywany drzewostan jodlowy sa bogate w sole mineralne, ktore
wraz z woda sa pobierane przez rosliny a nastgpnie, wydzielane przez owady wytwarzajace
spadz, przedostaja si¢ do miodu. Fakt ten wptywa na duza zawarto§¢ w miodzie waznych dla
zdrowia mikroelementow jak magnez, mangan, zelazo, miedz, kobalt, wapn, fosfor i inne.
Obecno$¢ zielenic zwigzanych z drzewostanem jodtowym wystgpujacym na opisywanym
obszarze wptywa na ciemna barwe podkarpackiegi miodu spadziowego.

Podkarpacki miod spadziowy jest to produkt wyjatkowy i §cisle zwiazany z obszarem,
z ktorego pochodzi. Pozyskiwany jest on =z naturalnego zaglebia lasow iglastych
charakteryzujacych si¢ bardzo duzym udzialem jodly pospolitej. Uzyskiwanie miodu,
z odmiany jodly wystepujacej na tym obszarze, odbywato si¢ w sposob nieprzerwany od
bardzo dawna. Tylko pofaczenie tych wszystkich czynnikdéw poczawszy od czystosci
srodowiska, zastosowanych, tradycyjnych technik zbierania az do wystepujacego tu
drzewostanu umozliwia uzyskanie wyjatkowego specyficznego miodu, ktory jest wizytowka
tego regionu. Podkarpacki miod spadziowy jest, zatem produktem posiadajacym bardzo silny
zwiazek z obszarem, z ktorego pochodzi. Poziom produkcji podkarpackiego miodu
spadziowego jest zroznicowany w zaleznosci od czasu i ilosci wystepujacej spadzi.

Podsumowanie

Podkarpacki miod spadziowy jest to produkt wyjatkowy 1 Scisle zwiazany z obszarem,
z ktérego pochodzi. Specyfika tego potozenia geograficznego powoduje, iz obszar ten jest
naturalnym zagiebiem laséw iglastych i charakteryzuje si¢ bardzo duzym udziatem jodty
pospolitej (Abies alba). Na jakos¢ produktu wplywaja réwniez optymalne warunki
klimatyczne (dluzsze okresy stabilnych wysokich temperatur od 25-30°C) oraz bardzo
wysoka wilgotno$¢ powietrza, co tworzy specyficzne, korzystne warunki do masowego
rozmnazania mszyc z rodziny Lachnidae - miodownicowate i czerwcOw 2z rodziny
Margarodidae — czerwcowate. Ponadto warunki te wplywaja korzystnie na wytwarzanie
spadzi przez te owady.

Uzyskiwanie miodu, z odmiany jodly wystgpujacej na tym obszarze, odbywato si¢ w sposob
nieprzerwany od bardzo dawna.

Duzo wyzsza od normatywnej przewodnio$¢ elektryczna witasciwa podkarpackiego miodu
spadziowego potwierdza duza zawartos¢ waznych dla zdrowia mikroelementéw jak magnez,
mangan, zelazo, miedz, kobalt, wapn, fosfor i inne. Ta cecha charakterystyczna produktu
réwniez wynika z jego pochodzenia, bowiem gleby na ktdrych ro$nie opisywany drzewostan
jodtowy sa bogate w sole mineralne, ktére wraz z woda sa pobierane przez rosliny a
nastepnie, wydzielane przez owady wytwarzajace spadz, przedostaja si¢ do miodu.

Charakterystyczna ciemna barwg podkarpacki miod spadziowy zawdzigeza zielenicom
zwiazanym z drzewostanem jodtowym wystgpujacym na opisywanym obszarze.

Podkarpacki miod spadziowy charakteryzuje wyzsza od normatywnej zawarto$¢ cukrow
prostych redukujacych, co w polaczeniu z umiarkowana kwasowoscia poprawia bukiet
smakowy miodu i ogranicza odczuwanie stodkiego smaku.

Sposob zbierania podkarpackiego miodu spadziowego jest $cisle zwiazany z umiejgtnosciami
miejscowych pszczelarzy. Wysoki poziom pszczelarskiego kunsztu odzwierciedlaja m.in.
liczne ograniczenia podczas zbierania miodu (na zadnym etapie produkcji nie mozna dopuscié¢
do temperatury przekraczajacej 42°C. Dokarmianie pszczot jest dopuszezone tylko przed zima
po odwirowaniu miodu wytacznie cukrem biatym z burakow lub gotowym syropem (pasza dla
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pszczot) zawierajacym minimum 73% cukrow (glukozy, fruktozy, sacharozy). Wymienione
czynniki w polaczeniu ze specyfika obszaru umozliwiaja uzyskanie miodow o najwyzszych
parametrach jako$ciowych.

9. Kontrola:

Nazwa organu lub Glowny Inspektor Jakosci Handlowej Artykulow Rolno -
jednostki organizacyjnej: | Spozywczych
Adres: ul. Wspélna 30
00 — 930 Warszawa
Numer telefonu: +48 22 623 29 00
Numer faksu: +48 22 623 29 98
+48 22 623 29 99
10. Etykietowanie:

Nalezy przedstawic, jezeli zostalty wprowadzone, szczegdlne zasady dotyczace etykietowania
danego produktu rolnego lub srodka spozywczego.

Wszyscy pszczelarze oraz podmioty zajmujace si¢ skupowaniem miodu i dalszym
konfekcjonowaniem pod chroniona nazwa zobowiazani sa do wykorzystywania jednego typu
etykiety. Jej wzor zostanie okreslony przez Wojewoddzki Zwiazek Pszczelarzy w Rzeszowie.
Na kazdej etykiecie musza by¢ umieszczone informacje m.in. dotyczace objetosci naczynia,
musi by¢ podany adres producenta, weterynaryjny numer ewidencyjny oraz seryjny numer
etykiety. Na etykiecie bedzie takze umieszczony symbol (Chronionej Nazwy Pochodzenia)
lub ten symbol oraz napis Chroniona Nazwa Pochodzenia. Etykiety beda dystrybuowane za
posrednictwem Wojewodzkiego Zwiazku Pszczelarzy w Rzeszowie. Wojewodzki Zwiazek
Pszczelarzy w Rzeszowie przekazuje organowi kontrolnemu szczegdtowe zasady dystrybucji
etykiet. Zasady te w zaden sposob nie moga dyskryminowaé producentéw nie nalezacych do
Wojewodzkiego Zwiazku Pszczelarzy w Rzeszowie, ktorzy wytwarzaja podkarpacki miod
spadziowy zgodnie ze specyfikacja.

System jednolitych etykiet ma zagwarantowa¢ wiasciwa jako§¢ oraz ulatwi¢c mozliwosé
sledzenia produktu.

11. Szczegolowe wymagania wprowadzone przez obowiazujace przepisy:
Nalezy napisa¢, czy istnieja szczegdtowe wymagania wprowadzone przez przepisy Unii
Europejskiej lub przepisy krajowe dotyczace zglaszanego produktu rolnego Iub srodka
SpOZywczego.

Brak

12. Informacje dodatkowe:
Nalezy przedstawi¢, jezeli istnieja, informacje dodatkowe dotyczace zglaszanego produktu
rolnego lub srodka spozywczego.

Brak

13. Wykaz dokumentow dolaczonych do wniosku:
Nalezy przedstawi¢ wykaz materiatow i1 publikacji, do ktérych sa odwotania we wniosku oraz
wykaz dotaczonych zatacznikow.
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Materiaty i publikacje, do ktorych sa odniesienia we wniosku:

1.

9]

LwPodstawy prognozowania pozytkow dla pszczot ze spadzi jodtowej w warunkach Polski
Potudniowej”, autorzy: H. Galuszka, W. Ostrowska, W. Kedracki, wyd. RRZD
Boguchwata, 1973 1.

»Z badan nad dawnymi technikami pszczelarskimi w dorzeczu Sanu”, autor Krzysztof
Wolski. Rocznik Przemyski, 1962.

»Z przesztosci bartnictwa na Podkarpaciu”, autor Tadeusz Stawski. Studia i materialy
z1982r.

»Kodeksu Dobrej Praktyki Produkcyjnej w Pszczelarstwie” - przyjety do stosowania przez
polskich pszczelarzy Uchwata XVII Walnego Zjazdu Delegatow Polskiego Zwiazku
Pszczelarskiego podjgta w dniu 29 lutego 2004 roku w Pszczelej Woli.

Odpis z Krajowego Rejestru Sadowego.

,Co decyduje o walorach smakowych 1 wysokich parametrach jakosciowych
Podkarpackich miodow ze spadzi iglastej”, opracowanie dr Helena Rybak-Chmielewska,
ISiKW O/Pszczelnictwa w Putawach, 2007.
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Jednolity dokument

Rozporzadzenie Rady (UE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczen geograficznych
i nazw pochodzenia

Podkarpacki miod spadziowy
WE nr:

[] ChOG ] ChNP

1. Nazwa: Podkarpacki miéd spadziowy

2. Panstwo: Polska

3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego:
3.1 Kategoria: Kategoria 1.4 — inne produkty pochodzenia zwierz¢cego, miod
3.2 Opis produktu noszacego nazwe podang w pkt 1

Podkarpacki miod spadziowy jest to miod ptynny lub skrystalizowany pochodzacy ze spadzi
zebranej przez pszczoly z jodty pospolitej (4dbies alba). Midd moze zawiera¢ rowniez spadz
pochodzaca ze §wierka (rodzaj: Picea z rodziny: Pinaceae) i z sosny zwyczajnej (rodzaj:
Pinus z rodziny: Pinaceae gltownie gatunek: Pinus sylvestris). Spadz pochodzaca z jodly
pospolitej jest jednak dominujaca i1 jej poziom nie spada ponizej 70% w miodzie.
W podkarpackim miodzie spadziowym moga wystepowac Sladowe ilosci pytkéw z roslin
nektarodajnych lub ziaren pytku roélin wiatropylnych. Zawarto$¢ pytkéw 1 innej spadzi nie
moze doprowadzi¢ do zmiany charakterystycznego smaku Ilub zapachu miodu oraz
w szczegolnosci do przekroczenia parametrow podanych w opisie.

Do produkcji podkarpackiego miodu spadziowego wykorzystuje si¢ wylacznie pszczoty
nastepujacych ras: Apis mellifera mellifera (pszczota zachodnio-/srodkowoeuropejska), Apis
mellifera carnica (pszczota krainska /krainka), Apis mellifera caucasica (pszczota kaukaska).

Charakterystyka organoleptyczna

Miod przed skrystalizowaniem ma barweg ciemnobrazowa z zielonkawymi refleksami az do
prawie czarnej, intensywnos$¢ co najmniej rowna 82 mm w skali Pfunda. Konsystencja miodu
jest gesta o duzej lepkosci, a po krystalizacji, ktéra przebiega wolno s$rednio i
drobnoziarniscie, przyjmuje kolor nieco jasniejszy. W smaku jest delikatnie stodki o typowo
zywicznym zapachu, przypominajacym igliwie.

Charakterystyka fizykochemiczna

- zawarto$¢ wody — nie wigcej niz 19%,

- zawarto$¢ cukrow prostych (glukozy i fruktozy) - nie mniej niz 50%,

- zawarto$¢ sacharozy — nie wigcej niz 4%,

- obecno$¢ w miodzie melecytozy — ok. 3,5%,

- zawarto§¢ HMF (5-hydroksymetylofurfuralu) - nie wigcej niz 30 mg/kg,

- liczba diastazowa (LD) w skali Schade - nie mniej niz 10,

- wolne kwasy - 20-40 meq/kg,

- przewodno$¢ elektryczna wlasciwa — nie mniej niz 1,0 mS/cm,

- zawarto$¢ substancji nie rozpuszczalnych w wodzie - nie wigcej niz 0,1 g/100g,
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- przechowywany nawet kilka lat nie ulega fermentacji, a wysokie cis$nienie
osmotyczne zapobiega rozwojowi mikroorganizmow,

- przewaga cukru redukujacego fruktozy w stosunku do glukozy spowalnia jego
krystalizacj¢ i rowniez poprawia jego walory smakowe,

- zawiera dwa razy wigcej dwucukrow od miodéw nektarowych (maltozy, trehalozy,
turanozy), ktore posiadaja wlasciwosci antyoksydacyjne.

3.3 Surowce:

1.4 Pasza (wylacznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego)

Dokarmianie pszczot jest dopuszczone tylko przed zima po odwirowaniu miodu wylacznie
cukrem biatym z burakow lub gotowym syropem (pasza dla pszczo6t) zawierajacym minimum
73% cukrow (glukozy, fruktozy, sacharozy). Cukier bialy z burakéw i syrop cukrowy nie
musza pochodzi¢ z obszaru pozyskiwania podkarpackiego miodu spadziowego. Nie wptywa to na
jakos¢ miodu. Jezeli z powodu nieprzewidzianych czynnikow zewnetrznych pszczoty beda
musialy by¢ podkarmiane w innym terminie, to moze by¢ to przeprowadzane wylacznie po
poinformowaniu przez Wojewodzki Zwiazek Pszczelarzy w Rzeszowie organu kontrolnego
o takim zabiegu. Ewentualne przeprowadzenie tego procesu musi by¢ jednak zakonczone
najpézniej 14 dni przed rozpoczeciem okresu zbierania spadzi, w ktorym to okresie
dokarmianie jest zabronione.

1.5 Poszczegolne etapy produkeji, ktore musza odbywa¢ si¢ na wyznaczonym obszarze
geograficznym

Na wyznaczonym obszarze geograficznym musza odbywac¢ si¢ wszystkie etapy produkcji —
poczawszy od stacjonowania pasiek az po ostateczne pakowanie miodu.

Podkarpacki miod spadziowy moze by¢ zbierany wylacznie w okresie od poczatku czerwca
do konca wrze$nia. Midd odwirowuje si¢ na zimno w miodarce z wykorzystaniem sity
odsrodkowej. Po wyklarowaniu si¢ miodu w odstojnikach zostaje on rozlany do roéznego
rodzaju opakowan detalicznych. Sa to pojemniki szklane lub kamionkowe o pojemnos$ci nie
przekraczajacej 1400g. Midd powinien by¢ przechowywany z dala od §wiatta w temperaturze
od 10°C do 18°C przy wilgotno$ci nie wyzszej niz 65%. Niedopuszczalne jest filtrowanie
(odfiltrowywanie pytkow), kremowanie 1 pasteryzowanie miodu oraz jego sztuczne
podgrzewanie. Na wszystkich etapach produkcji nie mozna dopusci¢ do temperatury miodu
przekraczajacej 42°C. W trakcie procesu zbierania miodu zabronione jest korzystanie
z produktow chemicznych oraz innych odstraszaczy pszczot: statych, ciektych lub gazowych.
Zabronione jest stosowanie lekow w okresie zbierania spadzi.

1.6 Szczegolowe zasady dotyczace pakowania miodu.

Pakowanie podkarpackiego miodu spadziowego musi odbywac¢ si¢ na obszarze okreslonym w
pkt 4. Obowiazek ten jest zwiazany z tradycyjnie stosowana praktyka majaca na celu
zagwarantowanie odpowiedniej jakosci produktu oraz w celu nadzoru i kontroli nad
pochodzeniem. W ten sposob unika si¢ zagrozen zwiazanych z ewentualng zmiang
wlasciwosci fizykochemicznych i organoleptycznych miodu, ktore mogltyby mie¢ miejsce
przy jego przemieszczaniu na duze odleglosci. Obowiazek pakowania na obszarze ma
rowniez na celu zminimalizowanie zagrozenia zmieszania podkarpackiego miodu
spadziowego z innymi miodami lub tez sprzedawania innych miodéow spadziowych pod ta
chroniona nazwa.
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1.7 Szczegolowe zasady dotyczgce etykietowania

Wszyscy pszczelarze oraz podmioty zajmujace si¢ skupowaniem miodu i dalszym
konfekcjonowaniem pod chroniona nazwa zobowiazani sa do wykorzystywania jednego typu
etykiety. Na kazdej etykiecie musza by¢ umieszczone informacje m.in. dotyczace objetosci
naczynia, musi by¢ podany adres producenta, weterynaryjny numer ewidencyjny oraz seryjny
numer etykiety. Na etykiecie bedzie takze umieszczony symbol wspolnotowy lub symbol
wspolnotowy oraz napis Chroniona Nazwa Pochodzenia. Etykiety beda dystrybuowane
za posrednictwem Wojewddzkiego Zwiazku Pszczelarzy w Rzeszowie. Wojewddzki Zwiazek
Pszczelarzy w Rzeszowie przekazuje inspekcji kontrolnej szczegdlowe zasady dystrybucji
etykiet. Zasady te w zaden sposob nie moga dyskryminowaé producentéw nie nalezacych do
Wojewodzkiego Zwiazku Pszczelarzy w Rzeszowie, ktorzy wytwarzaja podkarpacki miod
spadziowy zgodnie ze specyfikacja.

4. Obszar geograficzny:

Podkarpacki miod spadziowy zbierany jest na obszarze 17 nadlesnictw (Nadlesnictwo
Rymanow, Nadlesnictwo Komancza, Nadle$nictwo Lesko, Nadlesnictwo Baligrod,
Nadlesnictwo Cisna, Nadlesnictwo Wetlina, Nadles$nictwo Stuposiany, Nadlesnictwo
Lutowiska, Nadlesnictwo Brzegi Dolne, Nadlesnictwo Strzyzow, Nadlesnictwo Bircza,
Nadlesnictwo Dukla, Nadlesnictwo Brzozow, Nadlesnictwo Dynow, Nadlesnictwo Kanczuga,
Nadlesnictwo Radymno i1 Nadlesnictwo Krasiczyn) oraz dwoch parkéw narodowych
(Bieszczadzki Park Narodowy oraz Magurski Park Narodowy).

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

5.1 Specyfika obszaru geograficznego
5.1.1. Czynniki naturalne

Obszar, na ktérym pozyskiwany jest podkarpacki miod spadziowy podany jest w pkt. 4. Gleby
na tym obszarze, poza nielicznymi wyjatkami, naleza raczej do gleb ubogich i mozna je
zaliczy¢ do IV 1 V klasy. Sa to glownie gleby brunatne najczesciej wytlugowane i gleby
bielicowe zaréwno pytowe jak i gliniaste. W malych ilosciach w czgs$ci poludniowe;j
opisywanego obszaru wystgpuja gleby bagienne i mady. Gleby te oraz potozenie terenu
(Pogorze Karpackie polozone jest na wysokosci od 350 do 600 m n.p.m., a na obszarze
Beskidu Niskiego i Bieszczad znajduja si¢ wzniesienia do 850 m n.p.m.) powoduja, ze
warunki siedliskowe sa bardzo korzystne dla rozwoju drzew iglastych, a w szczegdlnosci
jodly pospolitej (Abies alba).

Duza wrazliwo$¢ jodly powoduje, ze gatunek ten moze rozwija¢ si¢ tylko w bardzo
sprzyjajacym, czystym otoczeniu. Odmiana tu wystepujaca - jodta pospolita (Abies alba) -
jest od dawna najbardziej rozpowszechniona na obszarze Podkarpacia. Udziat jodly w lasach
na tym obszarze jest bardzo wysoki i szacuje si¢ go na 16,5%, a $redni wiek drzewostanow
jodtowych wynosi 87 lat. Powierzchnia lesna zajeta w 2006 r. przez jodle wynosita okoto
67 784 ha. Nalezy rowniez zaznaczy¢, iz na opisywanym obszarze, oprocz dwoch parkow
narodowych, znajduje si¢ 15 rezerwatow przyrody, w ktorych jednym z gtownych celow
ochrony sa drzewostany jodtowe — Jedlina, Rebece, Wilcze, Minokat, Nad Trzciancem,
Mojka, Gora Chetm, Jazwiana Gora, Turnica, Kregpak, Na Opalonym, Dybek, Chwaniow,
Polanki oraz Hulskie. W Nadles$nictwie Stuposiany znajduje si¢ rowniez najgrubsza jodta w
polskich lasach, o obwodzie 505 cm.

Duza ilo$¢ opadow (szczegodlnie w okresie zimy), zwigzana z tym wilgotnos¢ powietrza oraz
stabilne wysokie temperatury w sezonie wegetacyjnym, stwarzaja optymalne warunki do

17



rozwoju producentow spadzi, ktorymi sa mszyce (rodzina Lachnidae - miodownicowate) i
czerwce (rodzina Margarodidae — czerwcowate).W zwiazku z tym, na terenach lesnych
Podkarpacia wystepowanie spadzi jest zjawiskiem corocznym o roznej intensywnosci
wystepowania.

5.1.2 Czynniki historyczne i ludzkie

Bartnictwo na Podkarpaciu ma bardzo stare tradycje i sigga odlegtych czaséw. Dobre warunki
naturalne sprawily, ze hodowla pszczo6t rozwijala si¢ na tym obszarze bardzo dynamicznie.
Pierwsze zrodtowe wzmianki zwigzane z bartnictwem pochodza z XV wieku. W 1464 r.
w Dgbowcu miasteczku potozonym koto Jasla wsrdd réznych optat sktadanych przez
mieszkancéw wyszczegolniona byla oplata miodowa. Kolejnym przykladem silnie
rozwinigtego bartnictwa na Podkarpaciu sa zaliczane do najstarszych w Polsce ordynacje
bartne. Ordynacja z 1478 roku dla bartnikéw tancuta, Kanczugi i Tyczyna i biecka ordynacja
bartna z 1538 roku szczegotowo regulowaty stosunki bartne, ktére wyksztalcity si¢ na
przestrzeni wiekow. Produkcja miodu i wosku wykraczata daleko poza potrzeby rynku
lokalnego i obok innych towaré6w wywozonych z tych terenow na podoc przez Krakow
zajmowata znaczace miejsce. Podkarpacki miod spadziowy zostal ,,odkryty” jako produkt
eksportowy w potowie ubieglego stulecia. W latach 50-tych ubieglego wieku miodem ze
spadzi iglastej, za ktory wtedy ptacono 2-3 razy wigcej niz za miody nektarowe,
zainteresowane byly kraje Europy Zachodniej i Stanéw Zjednoczonych. Przetomowym
okresem byt 1967 rok, w ktorym na Podkarpaciu skupiono ponad 1 000 ton spadzi lesne;j.
Nastapito wigksze zainteresowanie lasem jako pszczelim ,,pastwiskiem” dostarczajacym
pszczotom stodkiej substancji zwanej spadzia. W 1970 roku przy Rolniczym Rejonowym
Zaktadzie Doswiadczalnym w Boguchwale kolo Rzeszowa powolano badawcza placowke
pszczelarska, ktorej zadaniem bylo m. in. prognozowanie wystepowania pozytkow
spadziowych. Byla to pierwsza w Polsce placowka tego typu powotana uchwata prezydium
Wojewodzkiej Rady Narodowej w Rzeszowie. Wybodr lokalizacji byt zwiazany z ilo$cia
najwyzszej jakosci spadzi wystepujacej w lasach tego obszaru. Od roku 1980 badania pod
kierunkiem Pani prof. H. Gatuszkowej kontynuuje Zaktad Pszczelnictwa Akademii Rolniczej
w Krakowie.

Pszczelarstwo podkarpackie charakteryzuje duza liczba pszczelarzy (ponad 3000)
zbierajacych miéd w sposob rzemies$lniczy i zgodny z tradycja. O popularnosci pszczelarstwa
i duzym zaangazowaniu pszczelarzy w utrzymanie jakosci miodu w tym regionie moze
swiadczy¢ fakt, iz Wojewodzki Zwiazek Pszczelarzy w Rzeszowie zrzeszajacy 54 kota
pszczelarskie w terenie posiada tradycj¢ ponad 40-letniej dziatalnosci. Na terenach objetych
pozyskiwaniem podkarpackiego miodu spadziowego, dzialaja réwniez samodzielne
regionalne zwiazki pszczelarzy w Przemyslu, Jarostawiu i Jasle.

Wysoki poziom umiegjetnosci lokalnych pszczelarzy jest w szczegdlno$ci zwiazany
z zachowaniem tradycyjnego sposobu prowadzenia gospodarki pasiecznej tak $cisle
zwigzane] z tym obszarem. Umiejgtnosci te sa zwiazane zaro6wno z wyborem miejsca
lokalizacji pasieki, w szczegolnosci ze wzgledu na zmienno$¢ w poziomie wystgpowania
spadzi i charakter uksztalttowania terenu, sposobem pozyskiwania tak wyjatkowego miodu,
jakim jest podkarpacki miod spadziowy, odwirowywania miodu (na zimno) oraz z zasadami
przechowywania i rozlewania miodu.

Uzyskanie wysokich parametrow podkarpackiego miodu spadziowego, w szczegdlno$ci
w celu zachowania jego czysto$ci odmianowe;j i nie zmieszaniu go z innymi miodami, da sig¢
uzyska¢ wylacznie dzigki zachowaniu bardzo duzej staranno$ci w procesie prowadzenia
gospodarki pasiecznej, odbierania i przechowywania tego miodu.
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5.2 Specyfika produktu
Cechy charakterystyczne podkarpackiego miodu spadziowego $wiadczace o jego walorach to:
- zawartos¢ glukozy i fruktozy (nie mniej niz 50%),

- zawartos¢ trojcukru melecytozy na poziomie Srednio 3,5%,

przewodnos¢ elektryczna wlasciwa nie mniej niz 1,0 mS/cm,
- barwa w skali Pfunda nie mniej niz 82 mm.

5.3 Zwiazek  przyczynowy zachodzacy pomiedzy charakterystyka obszaru
geograficznego a jakoscia lub wlasciwo$ciami produktu (w przypadku CHNP) lub
szczegoblne cechy jakoSciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu (w przypadku
CHOG)

Podkarpacki miod spadziowy jest to produkt wyjatkowy i §cisle zwiazany z obszarem,
z ktorego pochodzi. Specyfika tego produktu wynika z obszaru geograficznego, ktory jest
naturalnym zagiebiem laséw iglastych i charakteryzuje si¢ bardzo duzym udziatem jodty
pospolitej (4bies alba). Na jakos¢ produktu wpltywaja réwniez optymalne warunki
klimatyczne (dtuzsze okresy stabilnych wysokich temperatur od 25-30°C) oraz bardzo
wysoka wilgotno$¢ powietrza, co tworzy specyficzne, korzystne warunki do masowego
rozmnazania mszyc z rodziny Lachnidae - miodownicowate i czerwcow z rodziny
Margarodidae — czerwcowate. Ponadto warunki te wptywaja korzystnie na wytwarzanie
spadzi przez te owady.

Duzo wyzsza od normatywnej przewodnio$¢ elektryczna wlasciwa podkarpackiego miodu
spadziowego potwierdza duza zawartos¢ waznych dla zdrowia mikroelementow jak magnez,
mangan, zelazo, miedz, kobalt, wapn, fosfor i inne. Ta cecha charakterystyczna produktu
rowniez wynika z jego pochodzenia, bowiem gleby na ktorych rosnie opisywany drzewostan
jodlowy sa bogate w sole mineralne, ktore wraz z woda sa pobierane przez ro§liny a
nastepnie, wydzielane przez owady wytwarzajace spadz, przedostaja si¢ do miodu.

Charakterystyczna ciemna barwe podkarpacki miod spadziowy zawdzigcza zielenicom
zwiazanym z drzewostanem jodlowym wystepujacym na opisywanym obszarze.

Podkarpacki miod spadziowy charakteryzuje wyzsza od normatywnej zawarto$¢ cukrow
prostych redukujacych, co w polaczeniu z umiarkowana kwasowoscia poprawia bukiet
smakowy miodu i ogranicza odczuwanie stodkiego smaku.

Uzyskiwanie miodu, z odmiany jodly wystgpujacej na tym obszarze, odbywalo si¢ w sposob
nieprzerwany od bardzo dlugiego czasu. Sposdb zbierania podkarpackiego miodu
spadziowego jest Scisle zwiazany z umiejgtnosciami miejscowych pszczelarzy. Wysoki
poziom pszczelarskiego kunsztu odzwierciedlaja m.in. liczne wymogi podczas zbierania
miodu, ktére w potaczeniu z wyjatkowoscia obszaru umozliwiaja uzyskanie miodu o
specyfice okreslonej w 5.2.

ODESLANIE DO PUBLIKACJI SPECYFIKACJI
(art. S ust 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

http://www.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx?TabOrgld=1620&Langld=0
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